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Wenn (Nerscher sich ore
(]anz einfaclw ob»e Grund,

sich zusammensec=zen, redem, Lachen,
Toazer, essen und orivken - das isc
ein schorer alter Brauch aus umserer
Peirmar Curkei.
Dass Sie sich in urserem R escauranc
wo]ﬂLfa]ﬂLen, alleine, zu zweic, »mic
]:reunclen oder ]:amilie und ursere
oradiciorelle mwedicerrare Kiiche
=zwischern Orient und Okzidenc c]enieﬁen

wansc:}wt “ﬁnen “31'

Cirer (]uten Appetit!

Allergenkennzeichnung fiir Allergiker
bei der Servicekraft erhaltlich

Da wir unsere Speisen immrer f.risclw und oradiciorell zubereicen,
Lkarn es bei mancher Gerichten ecwas L{in(]ef dauerrn. Wi biccer w»

IThr+ Verscandris. Alle Dreise sind in» Curo und beirbalcer die
c]esetzliclwe (Mehrwercstceuer und das Beclienunclsqel,cl.
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Suppen / Corbalar

Linsensuppe
Mercimek Corbasi

Tomatencremesuppe
Kremali Domates Corbasi

Kuttelsuppe
Iskembe Corbasi

Salate / Salatalar

Salat Sultan Saray mit Schafskise
Sultan Saray Salatasi

Gemischter Salat mit Putenbruststreifen
Hindi Salatasi

Hirtensalat
Coban Salatasi

Gemischter Salat mit Thunfisch
Tonbalik Salatasi

Gemischter Salat mit Meeresfriichten
Denizurunleri Salatasi

Gemischter Salat mit gegrillten Krabben
Karides Karisik Salatasi

Gemischter Salat mit paniertem Schafskése,

frischen Champignons, Kédsewtirfeln

(Schnittkdse/Kasar Peyniri) und Joghurt

Karisik Salatasi, Beyaz Peynir, Taze Mantar, ve Kasar Peynir

Salate werden mit Dressing nach Art des Hauses zubereitet




Kalte Vorspeisen / Soguk Mezeler

Schafskése garniert mit Oliven, Tomaten und Gurken
Beyaz Peynir, Zeytin, Domates ve Salatalik

Oliven / Zeytin '°

Joghurt mit Gurken und Knoblauch
Cacik

Auberginen mit verschiedenen Krautern und Gemiise
Sak Suka

Tomaten-Krauter-Mus (scharf)
Domates Ezmesi

Spinat mit Joghurt
Yogurtlu Ispanak

Purierte Kichererbsen mit Sesamol
Humus

Joghurt mit Knoblauch und Pfefferminze
Haydari

Roter Bohnensalat in Tomatenmark
Pilaki

gefiillte Weinblatter (vegetarisch)
Yaprak Dolma

Vorspeisenteller fiir 1 Person
Vorspeisenteller fiir 2 Personen
Vorspeisenteller fiir 3 Personen
Vorspeisenteller fiir 4 Personen
Karisik Meze
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Vegetarische Gerichte / Vejetaryan Yemekler ( )
Panierter Schafskase dazu Salat 7,90 €
Kizarmis Beyaz Peynir e\ 2
Aubergine vegetarisch gefiillt mit Gemiise und Kése E
(Schnittkédse/Kasar Peyniri) iiberbacken dazu Reis 8,90 € ‘
Imam Bayildi ‘
Auberginen aus der Pfanne mit Knoblauchjoghurt 7,90 € .
Patlican Tava o \J
Gemischtes Pfannengemiise mit Tomatensofle 9,90 €
und Knoblauchjoghurt
Karisik Sebze Tava /
Panierte Artischockenherzen gefiillt mit Schafskase 9,80 € & &
dazu Salat
Enginar Gobegi \
Verschiedenes Gemiise im Romertopf 9,70 € /
mit Kése (Schnittkdse/Kasar Peyniri) tiberbacken A
Kasarli Tiirli Firindan N @
Schafskdse mit Gemiise in Alufolie 8,90 € e i
Beyaz Peynir Firinda J
Spinat mit Knoblauchjoghurt und Spiegelei 9,70 € ‘
Yogurtlu Ispanak 0
Blitterteigrollchen mit Schafskdse gefiillt dazu Salat 7,90 € /7.3
Sigara Boregi |
Késespatzle mit Salat 8,90 € )
Spinat ummantelt von Yufka in Tomatensof3e tiberbacken 9,70 € & @
mit Kése (Schnittkise/Kasar Peyniri) X '
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Hauptgerichte / Ana Yemekler

Kleine Teigtaschen nach tiirkischer Art
(gefiillt mit Hackfleisch) in Tomatensofe und
Knoblauchjoghurt

Manti

Hahnchenbrustfiletstreifen ummantelt

von Yufka in Tomatensof3e tiberbacken mit Kase
(Schnittkadse/Kasar Peyniri)

Kagit Kebab

Lammfleischstiicke ummantelt

von Yufka in Tomatensof3e iiberbacken mit Kase
(Schnittkase/Kasar Peyniri)

Sultan Kebab

Hackfleischspief8 (scharf) (Lamm/Rind gemischt)
vom Grill auf ger6stetem Fladenbrot mit Tomatensof3e
und Knoblauchjoghurt

Yogurtlu Adana Kebab

Hiahnchenbrustfilet gefiillt mit Spinat,
dazu Pommes
Ispanakli Tavuk Gogiisii

Hackballchen (Lamm/Rind gemischt)
aus der Pfanne auf piirierten Auberginen mit

Knoblauchjoghurt
Ali Nazik

Geschnetzeltes vom Hahnchen mit Reis
Et Sote

Geschnetzeltes vom Kalb mit Reis
Et Sote

Geschnetzeltes vom Lamm mit Reis
Et Sote

Hirtenpfanne

Gerostete Lammfleischstiicke mit
Zwiebeln und Paprika, dazu Reis
Coban Kavurma

AZAZA
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Hauptgerichte / Ana Yemekler

Hihnchenstiicke im Romertopf iiberbacken mit Kase
(Schnittkise/Kasar Peyniri)
Tavuk Giivec

Gefliigelfleischstiicke mit Tomatensof3e und Knoblauch-
joghurt auf gerostetem Fladenbrot
Iskender Kebab

Lammfleischstiicke mit Tomatensof3e und Knoblauch-
joghurt auf gerostetem Fladenbrot
Iskender Kebab

Putenbrustfilet mit Pommes
Hindigogiis Filetosu

Hiahnchenstiicke in Knoblauchsof3e
(mit Curry) dazu Reis °
Sarimsaksoslu Tavuk Gogiisii

Gerostete Lammfleischstiicke auf
piirierten Auberginen
Hiinkar Begendi

Aubergine gefiillt mit Hackfleisch
(Lamm/Rind gemischt) dazu Reis
Karni Yarik

Zu jedem Hauptgericht servieren wir einen Beilagensalat und Brot.
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Grillspezialititen / Izgaralar

Gegrillter Lammspief3 mit Reis und Gemiise
Kuzu Sis

Gegrillter Kalbsspief$ mit Reis und Gemiise
Dana Sis

Gegrillter Haihnchenspiefs mit Reis und Gemiise
Tavuk Sis

Gegrillte Lammbkoteletts mit Reis und Gemdiise
Pirzola

Gegrillter Hackfleischspief (scharf)
(Lamm/Rind gemischt) mit Reis und Gemiise
Adana Kebab

Gegrillte Frikadellen mit Reis und Gemiise
Izgara Kofte

Lammleber gegrillt oder aus der Pfanne
mit Reis und Gemiise
Ciger Izgara veya Tava

Gemischte Grillplatte mit Reis und Gemiise
Karisik Izgara

Kalbssteak mit Champignonrahmsofle
und Kartofteln
Siitdana Biiftek

Hackfleischspief3 (scharf)
(Lamm/Rind gemischt) gerollt in Yufka mit
Reis, Gemiise und Knoblauchjoghurt

Beyti

Zu jedem Grillgericht servieren wir einen Beilagensalat und Brot.




Fischgerichte / Balik Yemekleri

Garnelenspiefl vom Grill mit Gemiise
Karides Sis

Royal Dorade vom Grill mit Gemiise
Cupra

Gegrillte Calamari mit Gemiise und Remoulade
Kalamar Izgara

Krabben in Knoblauchsofle (mit Curry),
mit Reis ®
Sarimsaksoslu Karides Tava

Krabben mit Champignons im Romertopf
Karides Giivec

Lachssteak vom Grill mit Gemiuse
Somon Balik Izgara

Fischplatte mit Gemdiise fiir 1 Person
Karisik Balik (Tabagi)
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Fischplatte mit Gemdiise fiir 2 Personen
Karisik Balik (Tabagi)

AVAYR

A0\

/2\¥/A)\

Zu jedem Fischgericht servieren wir einen Beilagensalat und Brot.

A2

Beilagen / Extras

Portion Reis / Pilav
Beilagensalat / Salata
Portion Joghurt / Yogurt
Portion Gemiise / Sebze

Portion Pommes / Pommes
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Desserts / Tatlilar

Blatterteig mit Niissen und Pistazien
Baklava

Milchreis auf turkische Art
Sitlac

Warmes Engelshaar mit Mozzarellafiillung
Kiinefe

Warmes Engelshaar mit Mozzarellafiillung und
einer Kugel Vanilleeis
Kiinefe Dondurmali

Joghurt mit Honig
Balli Yogurt

Drei Kugeln gemischtes Eis* Vanille, Schoko, Erdbeer
Karisik Dondurma

Vanilleeis mit heifSen Himbeeren*
Sicak Bogiirtlen Vanilya Dondurmasi

Obstteller der Saison fiir 1 Person
Meyve Tabagi

Obstteller der Saison fiir 2 Personen
Meyve Tabagi




Alkoholfreie Getranke

0,251Fl 0,751 Fl
Adelholzener Alpenquelle Stilles Wasser 2,40 € 4,50 €

Adelholzener Alpenquelle Mineralwasser 2,40 € 5,50 €

0,21 0,41
Tafelwasser 2,20 € 3,30 €
Pepsi light '#° 2,60 € 3,60 €
Pepsi '* 2,60 € 3,60 €
Mirinda *¢ 2,60 € 3,60 €
Schwip-Schwap '*° 2,60 € 3,60 €
7up 2,60 € 3,60 €
Ginger Ale Schweppes * 2,80 € 3,80 €
Bitter Lemon Schweppes *° 2,80 € 3,80 €
Tonic Water Schweppes * 2,80 € 3,80 €
Ayran (erfrischendes Joghurtgetrank) 2,40 € 3,40 €
Holunder Schorle 2,60 € 3,60 €
Apfelsaft 2,60 € 3,60 €
Orangensaft 2,60 € 3,70 €
Sauerkirschnektar 2,60 € 3,70 €
Bananennektar 2,60 € 3,70 €
Maracujanektar 2,60 € 3,70 €
Multivitaminsaft 2,60 € 3,70 €
Traubensaft 2,60 € 3,70 €
Johannisbeernektar 2,60 € 3,70 €
Kiba 2,60 € 3,70 €
Apfelsaftschorle 2,40 € 3,40 €

Saftschorle 2,50 € 3,50 €

N AR

Orangina gelb o. rouge 0,251 2,70 €

Kahuna Limonade *°° 0,251 3,50 €
{ Elephant Bay °® Zitrone, Granatapfel o. Pfirsich 0,331 3,50 €
1 RedB




HeifSe Getranke

Tee (Apfel, Sommerbeeren, Vanille, Pfefferminz, Kamille, Griin, Friichte) 2,50 €
Kaffee 2,60 €
Tirkischer Mocca 2,40 €
Cappuccino 2,80 €
Milchkaffee 3,20 €
Espresso 2,00 €
Doppelter Espresso 3,20 €
Latte Macchiato / Heifle Schokolade 3,40 €
Heifle Milch mit Honig 2,80 €
Heifle Zitrone mit Honig 2,50 €
Heifle Holunder 2,50 €
Tirkischer Schwarztee (aus dem Samovar) klein 1,00 €  grof3 2,50 €

N AR

Heife Getranke mit Schuss

Tee mit Rum

Kaftee Baileys *, Kaffee Amaretto, Schoko Amaretto oder Rum

Flaschen Biere

Efes Pilsener 0,331
Bitburger Alkoholfrei 0,331
Erdinger Dunkel, Erdinger Kristall, Erdinger Alkoholfrei 0,51

Faflbiere

Erdinger Hefe Hell 0,31 2,90€ 0,51
Bitburger 0,31 2,90€ 0,51

Biermix

Radler 7, Diesel !* 0,31
Bananenweizen, Colaweizen '*, Kirschweizen, Diesel '* 0,51
Russ, Radler”

Radler Alkoholfrei’

TAVA AT a\F




Aperitifs

Martini Rosato, Bianco, Rosso, d‘Oro

Aperol *4, Campari *

Sambuca, Averna, Ramazotti, Fernet Branca
Prosecco Aperol *4, Prosecco mit Holunderbliite

Aperol Spritz 24, Hugo

WeifSweine 0,2 1

Heilbronner Staufenberg Riesling trocken
Cankaya (trocken), Zentralanatolien (Ankara)
Villa Doluca (trocken), Agais (Marmara)
Senfoni (suf}), Pamukkale

Buzbag (trocken), Anatolien

Rotweine 0,2 1

Lauffener Katzenbeisser
Schwarzriesling (halbtrocken), Wiirttemberg

Yakut (trocken), Agais (Izmir)

Villa Doluca (trocken), Agais (Marmara)
Cabernet Sauvignon, Egeo

Senfoni (siif3), Pamukkale

Buzbag (trocken), Anatolien

Roséweine 0,2 1

Lauffener Katzenbeisser
Schwarzriesling WeiSherbst, Wiirttemberg

Villa Doluca (trocken), Agais (Marmara)
Lal, Zentralanatolien
Rosato (lieblich), Agais (Denizli)

Weinschorle 0,2 1

weils, rot oder rosé (siif$ oder sauer)

L ¥ FA\Z » F =-_’ 3 © \__/ \_1/ \.-/\’/\-/.G/'\-‘/—\;/ = A\ %

5cl 4,50 €
4cl 4,50 €
2cl 3,00 €
5,50 €
6,50 €




Spirituosen 2cl

Yeni Raki, Gin Tanqueray, Wodka Smirnoft, Jagermeister
Tequila silver oder gold Cuervo

Benz Williams Himbeergeist, Kirschwasser oder Obstler
Grappa Nonino

Remy Martin, Hennesy VS

Likore 2cl

Amaretto, Baileys ' *

Longdrinks 4cl

Yeni Raki Soda

Campari Orange

Aperol Orange **

Amaretto Kirsch

Wodka (Orange, Kirsch, Lemon) 2
Smirnoft

Jack Daniel s Cola '*

Chivas Regal Soda

Tanqueray Gin Tonic >
Wodka Smirnoft Red Bull **

Whiskeys 4cl

Jack Daniels, 40%

Chivas Regal, 40%

Jim Beam Devil‘s Cut, 45%

Johnnie Walker Red Label, 40%

Johnnie Walker Black Label, 40%

Johnnie Walker Green Label, 43%, Macallan Amber, 40%
Maker‘s Mark, 45%
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Vave

Rum 4cl

Brugal Ron Afiejo, 38%

Brugal Ron XV, 37,5%

Brugal Ron 1888, 38%
(gespritzte Getranke + 60 Cent)

Sekt

Prosecco Piccolo Scavi & Ray

Prosecco Flasche Scavi & Ray

Champagner

Moét & Chandon Piccolo

Moét & Chandon Brut Imperial
Moét & Chandon Brut Rosé
Veuve Clicquot

o
Adelfiolzener

ALPENQUELLEN

“burkhardt

FRUCHTSAFTE
n Stack, .

Rt

i fffﬁt

1 koffeinhaltig, 2 chininhaltig, 3 taurinhaltig, 4 mit Farbstoff, 5 mit Stilungsmittel /enthélt eine
Phenylalaninquelle, 6 mit Antioxidationsmittel, 7 konserviert, 8 enthalt Gerstenmalz-Extrakt

9 Schwefeldioxid/Sulfite, 10 Eisensalze

ZAZAVACATATATATACATAATACA
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